Russell Hobbs:

A BRITISH ICON SINCE 19562

Kniha receptt
Zmrzlinovac Chilluxe™




Obsah

4 Zmrzlina

Zmrzlina s prichuti slany karamel
Vanilkova zmrzlina
Zmrzlina s pFichuti jahodovy cheesecake
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Cokoladovd zmrzlina

8 Nizkotuéna zmrzlina
8 Nizkotuénd éokoladova zmrzlina
9  Nizkotuénd vanilkovd zmrzlina
10 Bezlaktézova vanilkovda zmrzlina

11 Tiramisu gelato
12 OfiSkovo-Eokoladové gelato
13 Pistaciové gelato

14 Sorbet

14 Jahodovy sorbet
15 Citronovy sorbet
16 Mangovy sorbet

17 Mrazeny jogurt
17 Malinovy mrazeny jogurt
18 Broskvovy mrazeny jogurt
19 Vanilkovy mrazeny jogurt

20 Milkshake

20 Arasidovy milkshake
21 Milkshake s ¢okoladovym brownie
22 Kavovy milkshake



Obtiznost: Snadnd
Doba pfipravy: 5-10 minut

-150 ml smetany ke slehani
- 240 ml plnotuéného mléka
- 60 g titinového cukru
-100 g slaného karamelu

pon‘u{,v :

1. Smichejte ingredience v hrnci a na stfednim plameni pomalu pfivedte k varu, obéas
promichejte metli¢kou. Sejméte z ohné a nechte vychladnout.
2. Vlijte do naddoby na zmrzlinu, uzavrete viko a nechte alespori 24 hodin v mrazdku.
3. Pro pfipravu pouZijte program (ce cream.

qaﬁilkov‘izmrz\ma

Obtiznost: Snadnd
Doba pfipravy: 2-5 minut

-150 ml smetany ke slehani
- 60 g krupicového cukru
- 240 ml plnotuéného mléka
- 2% zicky vanilkové pasty

Pon‘u/ﬂ :

1. V8echny ingredience dejte do misy a Slehejte, dokud se cukr nerozpusti.
2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, uzavrete vicko a dejte alespori na 24 hodin do mrazdku.
3. K pfipravé pouzijte program (ce cream.
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Obtiznost: stfedni Obtiznost: snadnd

Doba pfipravy: 5-10 minut Doba pfipravy: 5-10 minut
- 80 g smetanového syra -150 ml smetany ke Slehdni

- 210 ml smetany ke Slehdni - 60 g titinového cukru

- 90 ml plnotu¢ného mléka - 230 ml plnotuéného mléka
- 2 Zicky vanilkové pasty -40 g kakaa

-100 g krupicového cukru - % Zicky soli

- 8-10 jahod, bez stopek a omytych
- 2 susenky Digestive, naldmané na malé kousky poffuf 5
pom‘ufa o 1. Smichejte ingredience v mise a vyslehejte do hladka. Prelijte do hrnce, pomalu privedte
k varu a poté nechte vychladnout.
1. Jahody a cukr dejte do misy a mixujte do hladka. Propasirujte pres jemné sito, abyste 2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, zavrete viko a dejte zmrazit alespor na 24 hodin.
odstranili i seminka. 3. K pfipravé pouzijte program (ce cream.

2.V mise smichejte jahodové pyré, smetanovy syr, smetanu, mléko a vanilku. Michejte, dokud
se dobte nespoji.
3. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, zavrete viko a dejte alespori na 24 hodin do mrazdku.
4. Pro pfipravu pouZijte program (ce cream.
5. Ndsledné udélejte uprostred dilek a pridejte kousky susenek.
6. K promichdni pouzijte program mu¥ in.



Obtiznost: snadnd
Doba pripravy: 5-10 minut

- 250 ml smetany
-120 ml odstfedéného mléka
-45 ml sirupu z agdve
- 2 Zice kakaa

poffuf :

1. V8echny ingredience dejte do hrnce a za stalého michdni privedte k varu.
Nechte vychladnout.
2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, uzavrete vicko a dejte alespori na 24 hodin do mrazdku.
3. Pro pfipravu poutzijte program Zﬂ (ce cream.

wotuCna vy, . .\
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Obtiznost: snadnd
Doba pfipravy: 2-5 minut

- 250 ml smetany
-120 ml odstfedéného mléka
-45 ml sirupu z agdve
- 3 lzicky vanilkové pasty

posfu/a :

1. Smichejte ingredience v mise a proslehejte do hladka.
2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, uzavrete vicko a dejte zmrazit alespori na 24 hodin.
3. Pro pfipravu pouzijte program Ught (ce cream.




Obtiznost: Snadnd
Doba pfipravy: 2-5 minut

- 240 ml ovesné smetany
-130 ml ovesného mléka
- 3 lZice javorového sirupu
- 3 lZicky vanilkové pasty

po:fu,h :

7. Smichejte ingredience v mise a proslehejte je do hladka.

2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, uzaviete viko a dejte alespor na 24 hodin zmrazit.

3. Pro pfipravu pouzijte nastaveni Ught ice cream.

Obtiznost: tézkd | Doba pfipravy: 15-20 minut

l/yéayemi:
Misa, metla, hrnec, teplomér na potraviny

- 3 velké Zloutky z vajec z volného chovu
- 70 g trtinového cukru
-190 ml smetany ke slehdni
-180 ml plnotu¢ného mléka
-1velkd ddvka espressa

Posfu{,v :

1. V8echny ingredience dejte do misy a dobre promichejte. Pfendejte do hrnce a za stalého
michdni zahfivejte na mirném ohni.
2. Zahrejte na 75 °C a kontrolujte teplomérem na potraviny.
3. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, zavrete viko a dejte alespori na 24 hodin do mrazdaku.
4. K pripravé pouzijte program 9



Pi

ObtiZnost: tézkd | Doba pFipravy: 10-15 minut Obtiznost: tézkd | Doba pfipravy: 20-25 minut
Vyéa,vem l/yéa,vewi:
Misa, hrnec, teplomér na potraviny Misa, metla, hrnec, teplomér na potraviny
-90 g liskooftiskového masla - 180 ml smetany ke Slehdni
-2 lZice kakaa - 300 ml plnotuéného mléka
-125 ml smetany ke Slehani -1Zice javorového sirupu
- 250 ml plnotu¢ného mléka - 75 g pistdciové pasty
- 2 [Zicky vanilky - Nékolik kapek pistdaciové esence
- % |Zicky soli - 3 velké Zloutky z vajec z volného chovu
- 3 velké zloutky z vajec z volného chovu - 60 g krupicového cukru
pom‘u/a : pou‘u/o :
1. Do hrnce pridejte viechny ingredience kromé& Zloutk. Za stélého michdni pomalu privedte 7. Do hrnce pfidejte pistdciovou pastu, smetanu, mléko, javorovy sirup a pistdciovou esenci.
k varu, poté sejméte z ohné a nechte vychladnout. Pomalu prived'te k varu a poté nechte trochu vychladnout.
2. V mise lehce proslehejte zloutky. Postupné priddavejte vychladlou smés a pokazdé 2.\ misce proslehejte Zloutky s cukrem. Sced'te mléénou smés a poté ji postupné vmichejte
dobre proslehejte. do vaje¢né smeési, pokazdé dobre promichejte.
3. Vratte do hrnce a za stdlého michdni jemné zahfivejte, dokud smés nedosdhne 75 °C. 3. Vratte do hrnce a za stalého michdni pomalu zahfivejte, dokud smés nedosahne 75 °C.
Stdhnéte z ohné. Stdhnéte z ohné.
4. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, zavrete viko a dejte alespori na 24 hodin zmrazit. 4. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, uzavrete viko a dejte alespor na 24 hodin zmrazit.
5. K pripravé poutzijte program je&fo 5. K pfipravé pouzijte program 9
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Obtiznost: stfedni
Doba pfipravy: 5-10 minut

- 500 g cerstvych jahod, bez stopek a omytych

- 80 g krupicového cukru
- 80-90 ml vrouci vody

Poa-/u{) :

1. VSechny ingredience rozmixujte v mise do hladka a poté je scedte pres jemné sito, abyste
odstranili vSechny kousky a zrni¢ka.
2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, zavrete vicko a dejte alerszaor“\ na 24 hodin zmrazit.
3. K piipravé pouzijte program sorbef-

Citl'(') n
Ovy
Sorbet

Obtiznost: snadnd
Doba pfipravy: 5-8 minut

-100 ml citrénové stdavy
- 80 g krupicového cukru
- 250 ml vrouci vody

pof/uf :
1. V8echny ingredience smichejte v mise a michejte, dokud se cukr nerozpusti.

2. Vlijte do nddoby na zmrzlinu, uzavrete vicko a dejte alespori na 24 hodin do mrazdku.
3. K pripravé pouzijte program sorbet-
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Obtiznost: stfedni
Doba pfipravy: 5-8 minut

- 400 g manga, nakrdjeného na kousky
- 60 g krupicového cukru
-100 ml vrouci vody
-$tava z 1/2 limetky

porfuf :

1. Do vrouci vody pridejte cukr a limetkovou $tavu a michejte, dokud se cukr zcela nerozpusti.

Nechte trochu vychladnout.
2. Do smési pridejte kousky manga a mixujte, dokud nevznikne hladka a dikladné
promichand smés.
3. Vlijte do nadoby na zmrzlinu, uzavrete vicko a nechte alespor 24 hodin zmrazit.
4. K pfipravé pouzijte program sorbet

W’/a - pro ng&/asl’ vy'r&o(e/c pouz?’fe 2rale a. Favnate mango

N

Yha\inovy 'hpqz"e ny oguf‘

Obtiznost: stredni
Doba pfipravy: 5-10 minut

-120 g Cerstvych malin
- 80 g krupicového cukru
-100 ml bilého jogurtu
-100 ml smetany ke Slehdani
-120 ml plnotuéného mléka

Pﬁ’{amva,:

1. Maliny a cukr dejte do misy a mixujte do hladka. Proced'te pres jemné sito,
abyste odstranili seminka.
2. Do misy pridejte v8echny zbyvaijici ingredience a michejte, dokud se nespoji.
3. Vlijte do nadoby na zmrzlinu, zavrete viko a dejte zmrazit alespon na 24 hodin.
4. K pripravé pouzijte program #02&14. 7{7



SO OV st
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Obtiznost: stredni
Doba pfipravy: 5-10 minut

-1velkd broskev, cca 100 g duziny
-90 g krupicového cukru
-100 ml bilého jogurtu
-130 ml smetany ke slehani
-130 ml plnotuéného mléka
- 2 [Zicky vanilkové pasty

Pom‘u?b :

1. Broskev s cukrem rozmixujte do hladka.
2. VSechny ingredience smichejte v mise a proslehejte do hladka.
3. Vlijte do nadoby na zmrzlinu, zavrete viko a dejte alespori na 24 hodin zmrazit.
4. K pripravé pouzijte program 14*020» 703

7¢'}h = pre ng'&/ﬂsz vy’s&o(ek /aouzyfe 2rale a stavnate
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Obtiznost: snadnd
Doba pfipravy: 2-5 minut

-100 ml bilého jogurtu
- 130 ml smetany ke Slehdni
-130 ml plnotuéného mléka
- 60 g krupicového cukru
- 2 [Zicky vanilkové pasty

prv'«fmva,.‘

1. V8echny ingredience smichejte v mise a Slehejte, dokud se cukr nerozpusti.
2. Vlijte do nadoby na zmrzlinu, uzavrete vicko a dejte alespori na 24 hodin zmrazit.
3. K pfipravé pouzijte program frozen 70\7




dov.-
VY milisha¥s®

Obtiznost: snadnd
Doba pFipravy: 2-5 minut

- 200 g vanilkové zmrzliny
- 2 |Zice javorového sirupu
-120 ml plnotu¢ného mléka
- 85 g krémového arasidového mdsla
-, [Zicky soli

Pos-/u{: :

1. VSechny ingredience smichejte v nddobé na vyrobu zmrzliny.
2. K pfipravé pouzijte program mulicshalce.

Obtiznost: snadnd
Doba pFipravy: 2-5 minut

- 250 g ¢okolddové zmrzliny

-130 ml plnotuéného mléka
- 60 g ¢okoladového brownie, kousky

posfu{a :

1. V8echny ingredience smichejte v nddobé na vyrobu zmrzliny.
2. K pfipravé pouzijte program milicshake.
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ObtiZnost: snadnd
Doba pFipravy: 2-5 minut

D

2 Russell Hobbs'

-120 ml plnotu¢ného mléka S

BB et A BRITISH ICON SINCE 1952
porfu{):

1. V8echny ingredience smichejte v nddobé na vyrobu zmrzliny.
2. K pfipravé pouzijte program mlicshalke.






